
A Wneby ärdshus
Hotell  Lunch estaurang  Catering  Konferens  Bröllop  Fest* * * * *  R*

C Åateringmeny & rets händelser
Vi levererar mat till privata och företag!

w w w . a n e b y w ä r d s h u s . s e 

Tel. 0380-418 30 Mob. 070-311 6574



Potatisgratänger

Husets krämiga potatisgratäng med vinmarinerad guldkassler 

Husets krämiga potatisgratäng med marinerad tunnskivad fläskfilé 

Husets krämiga potatisgratäng med chiliglacerad kycklingfilé

(kallskuren) 120:-

(kallskuren) 125:-

 120:-

Minsta beställning tolv vuxna. Sallad, bröd, smör och sallad ingår.

CATERINGMENY

Exotisk planka

Husets exotiska

Husets exotiska lyx

med drumsticks, rostbiff, pastrami, potatissallad och exotisk frukt 125:-

med drumsticks, rostbiff, pastrami, marinerad fläskfilé, potatissallad, 
ostbricka, kex och exotisk frukt 145:-

Minsta beställning tio vuxna. 

CATERINGMENY

Pajer

Grekisk paj

Kycklingpaj

Broccolipaj

Brieostpaj

Köttfärspaj

Fransk bondpaj

med fetaost och oliver 63:-

med bacon och grönsaker 59:-

med ädelost 61:-

och soltorkade tomater 63:-

med rostad chili 59:-

med ost, skinka, vitlök och basilika 56:-

Minsta beställning tio vuxna. Sallad, bröd och smör ingår.

Pocherad spätta

Baconlindad kycklingfilé 

Gorgonzolafylld kycklingfilé

Honungsmarinerad skinkstek

Inbakad fläskfilé 

Pepparstekt fläskfilé

Oxfilé provençale

 
med hummersås och kokt potatis 120:-

med tomatsalsa och klyftpotatis 125:-

 
med dragonsås och ugnsrostad kulpotatis 125:-

 
med gräddsås, vinbärsgelé och klyftpotatis 115:-

med rosépepparsås och potatisgratäng 135:-

 
med grönpepparsås och rostad klyftpotatis 135:-

Helstekt oxfilé med vitlöksmör 165:-

Blandsallad, bröd och dressing ingår. Minsta beställning vardagar är tolv personer resp. tjugo på helgerna.

   

 
 

 

Varmrätter



Potatisgratänger

Husets krämiga potatisgratäng med vinmarinerad guldkassler 

Husets krämiga potatisgratäng med marinerad tunnskivad fläskfilé 

Husets krämiga potatisgratäng med chiliglacerad kycklingfilé

(kallskuren) 120:-

(kallskuren) 125:-

 120:-

Minsta beställning tolv vuxna. Sallad, bröd, smör och sallad ingår.

CATERINGMENY

Exotisk planka

Husets exotiska

Husets exotiska lyx

med drumsticks, rostbiff, pastrami, potatissallad och exotisk frukt 125:-

med drumsticks, rostbiff, pastrami, marinerad fläskfilé, potatissallad, 
ostbricka, kex och exotisk frukt 145:-

Minsta beställning tio vuxna. 

CATERINGMENY

Pajer

Grekisk paj

Kycklingpaj

Broccolipaj

Brieostpaj

Köttfärspaj

Fransk bondpaj

med fetaost och oliver 63:-

med bacon och grönsaker 59:-

med ädelost 61:-

och soltorkade tomater 63:-

med rostad chili 59:-

med ost, skinka, vitlök och basilika 56:-

Minsta beställning tio vuxna. Sallad, bröd och smör ingår.

Pocherad spätta

Baconlindad kycklingfilé 

Gorgonzolafylld kycklingfilé

Honungsmarinerad skinkstek

Inbakad fläskfilé 

Pepparstekt fläskfilé

Oxfilé provençale

 
med hummersås och kokt potatis 120:-

med tomatsalsa och klyftpotatis 125:-

 
med dragonsås och ugnsrostad kulpotatis 125:-

 
med gräddsås, vinbärsgelé och klyftpotatis 115:-

med rosépepparsås och potatisgratäng 135:-

 
med grönpepparsås och rostad klyftpotatis 135:-

Helstekt oxfilé med vitlöksmör 165:-

Blandsallad, bröd och dressing ingår. Minsta beställning vardagar är tolv personer resp. tjugo på helgerna.

   

 
 

 

Varmrätter



CATERINGMENY CATERINGMENY

Bufféer

Wärdshusbuffé Mellan

Heta räkor
Tandoori drumsticks
Skivad rostbiff
Skivad fläskpastrami
Ugnsrostad potatis
Blandsallad med melon & rostade solrosfrön
Marinerade champinjoner
Tomat- och rödlökssallad
Sötmarinerade bananskivor
Friterade potatisskal med parmesanost
Couscoussallad
Bearnaisesås
Tzatsiki
Rhode Island-dressing

Bröd & smör 149:-

Wärdshusbuffé Liten

Tandoori drumsticks
Skivad rostbiff
Skivad fläskpastrami
Ugnsrostad potatis
Blandsallad med melon & rostade solrosfrön
Marinerade champinjoner
Tomat- och rödlökssallad
Bearnaisesås
Tzatsiki
Rhode Island-dressing

Bröd & smör 129:-

Bufféer

Klassisk räksallad

Pastasallad med lufttorkad skinka

Pastasallad med marinerade räkor

Pastasallad med fetaost

Kycklingsallad med roquefort

Rostbiffsallad

med färska kokta ägg & örtdressing 72:-

samt basilikapesto och rostade valnötter 70:-

samt babyspenat & gräslök 72:-

samt coctailtomater, oliver, rödlök & basilika 69:-

samt päron & rostad panchetta 67:-

med rostad lök & röd paprika 70:-

Minsta beställning tio vuxna. Bröd och smör ingår.

Sallader

Wärdshusbuffé Stor

Heta räkor
Tandoori drumsticks
Marienerad fläskfilé
Skivad rostbiff
Skivad fläskpastrami
Ugnsrostad potatis
Blandsallad med melon & rostade solrosfrön
Marinerade champinjoner
Tomat- och rödlökssallad
Cole slaw
Sötmarinerade bananskivor
Friterade potatisskal med parmesanost
Couscoussallad
Bearnaisesås
Tzatsiki
Rhode Island-dressing

Bröd&smör 179:-



CATERINGMENY CATERINGMENY
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Marinerade champinjoner
Tomat- och rödlökssallad
Cole slaw
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Bearnaisesås
Tzatsiki
Rhode Island-dressing

Bröd&smör 179:-



Minsta beställning är för tolv personer på vardagar resp. tjugo personer på helger. Vi levererar maten 
kostnadsfritt inom Aneby i mån av tid (detta fungerar oftast). För längre leveranser tar vi en avgift på 25 
kr/mil. Det går även bra att hämta maten på Wärdshuset. 

Vi ser gärna att ni sköljer av våra serveringsfat och skålar innan retur. Har ni inte möjlighet att köra sakerna 
till Wärdshuset så ordnar vi självklart med hämtning.
Vi levererar maten serveringsklar och den varma maten levereras i värmeskåp. Vi skickar rikligt med mat så 
att det räcker till alla gäster. 

 

  

 

 

Wärdshusbuffé Filé
Helstekt fläskfile
Merinerad kycklingfile
Ädelostfylld laxfile
Kryddiga wookgrönsaker
Bearnaisesås
Rödvinssås
Kryddsmör
Potatisgratäng
Grönsallad
Smör och bröd

   

199:-

  

  

 
  

 
 

 

Wärdshusebuffé

 

Italiensk 

 

Tomat & mozarellasallad

 

Pastasallad med soltorkade tomater & Räkor

 

Marinerade champinjoner

 

Kycklingpaj

 

2 sorters salami

 

Honungsmelon med lufttorkad skinka
Kycklingspett

 

Chiabatta

 

Grissini

 

Kryddsmör

 

   

 

 

 

 

 

 

 

  

 Wärdshusbuffé

 

Salsa 

 
Kycklingfilé ala salsa

 

Tortillasnurra med marinerade räkor & mango

 

Grillad rostbiff på salladsbäd med guacamole

 

Mejramdoftande stekt ris

 

Bönsallad med majs och rödlök

 

Nachos med BBQ sås

 

Pain riche & smör

 

 

 

  

149:

149:-

-

 

 

 

CATERINGMENY

Bufféer

CATERINGMENY

Bufféer

Nyhet!

Värshusbuffé Chili

Värdshusbuffé Noisette

Värdshusbuffé Ost

Chilikryddat kycklingspett
Ört- och citrongrillat laxspett
Frissésallad med marinerade grönsaker
Potatissallad med kapris och coctalifrukt
Chili och limedressing
Aioli
Smör och bröd NYHET! 139:-

Grillade fläskfilénoisetter
Honungsrostade rotfrukter
Vilöksdoftande potatisgrateng
Mustig rödvinssky
Rökt lax på plocksallad med chili och grillad annanas
Tomat och rödlökssallad med fetaost och oliver
Frisésallad med valnötter och coctailtomater
Amngo Aioli
Pain riche och smör NYHET! 169:-

Parmesanbakad kycklingfilé
Youghurtsås med soltorkade tomater ocgh chili
Pastasallad med rostade grönsaker
Ruccolavinegrett
Förskost på spenat
Lantbröd med smör NYHET! 129:-

Värshusbuffé Special
Pepparstekt fläskfilé på bädd av grillade grönsaker
Serranoskinka fylld med soltorkade tomater
Pastasallad med pesto, räkor och spenat
Ost och skinkpaj
Grilltomater
Ugnsrostad potatis
Aioli
Italienskt lantbröd
Kryddsmör 139:-
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ÅRETS HÄNDELSER
VÅREN & HÖSTEN 2011

14 Februari - Alla hjärtans dag special

8 Mars - Internationella pannkaksdagen / Fettisdagen

24 April - Påskbuffé

29 April - Marknadsspecial

13 Maj - Barnens dag!

28 Maj - Anebydagen

29 Maj - Mors dag

6 Juni - Sveriges nationaldag

Vi serverar en finare lunch i kärlekens tecken. Vi är med i kampanjen 2011 som anordnas utav 
lunchfrämjandet. Med din lunch skänker du en gåva till hjärt- och lungfondens arbete.

Denna dag firar vi med pannkaka till dessert på lunchen.

Vi serverar ett smörgåsbord av påskens läckerheter som innehåller både varma och kalla rätter. Bufféen 
avslutas med påsktårta och kaffe. Påskbuffén står uppdukad mellan 12.00-16.00. Förboka bord! 
Vuxna: 245:-
Barn: 15 kr/år från 3-14 år.

Detta firar vi med köttfärssås och spagetti som en lunchrätt, och som vanligt bjuder vi alla barn på glass till 
efterrätt!

Lunchöppet med specialbuffé.

Denna dag serverar vi en fin tvårätters middag i försommarens tecken. Vi erbjuder dubbla sittningar och firar 
alla mammor med en röd ros i samband med måltiden!

En finare lunch tillagas för att fira denna dag!

Lunchserveringen har semesterstängt under vecka 29-31. 

Vi erbjuder våra lunchgäster samt marknadsbesökare en finare lunch.

4 Oktober - Kanelbullens dag

13 November - Fars dag

26 Nov-20 Dec - Julbord

Vi bjuder alla lunchgäster på en kanelbulle till kaffet!

Vi dukar upp en färgsprakande buffé med både varma och kalla rätter.

Välkommen till julbord med stämningsfull livemusik på Aneby Wärdshus! 

Lunchserveringen är stängd vid jul och nyår vecka 52 och vecka 1


